
Alle Preise in Euro € inkl. gesetzlicher MwSt.

S o u p s

S t a r t e r s

E x t r a

Potato Chorizo / 8,50
Spanische Kartoffelsuppe mit Chorizo & Frühlingszwiebeln / { G, L }

Baguette extra / 1,50  / { A } 

Beef Tatar / 18,50	
120 g Rindertatar mit Zwiebeln, Eigelb, Pfeffer, Senf,  
Sardellen & Kapern / { A, C, D, M }

Onion-Rings / 9,90
Zwiebelringe, in Bierteig und Panko knusprig ausgebacken,  
Honigsenf & Sour Cream / { A, G, M, O }

Pimientos de Padrón / 9,90
Gegrillte spanische grüne Spitzpaprika mit Meersalz  
& buntem Pfeffer / { A }

Oliven, Aioli, D.O. Queso Manchego / 12,50
marinierte Oliven, Aioli-Creme-Dip & Manchego / { A, G }

Aioli Baguette / 8,90
cremiger Knoblauch-Dip mit Steinofenbaguette / { A }

Oktopus Grilled / 22,50	
120 g-150 g Oktopus gegrillt, Rucolabeet, Zitronen-Knoblauch-Öl  
& Parmesan / { A, G, M }

Shrimps Pil-Pil / 18,00	
Garnelen mit Knoblauch, Chiliöl, Cocktailtomaten,  
Frühlingszwiebeln & Petersilie / { A, R }

Salmon Sashimi / 20,50	
Frische Lachsscheiben mit einem Honig-Senf-Dill-Dip  
& Sojasauce / { A, D, F, M }

Oven-Baked Cheese / 13,50	
Heißer Ofenkäse mit Meersalz, buntem Pfeffer & Kräutern / { A, G }

Caprese / 13,50
Tomaten, Mozzarella, Olivenöl & Pesto / { A, G, H }

ZU ALLEN SUPPEN & VORSPEISEN REICHEN  
WIR IMMER FRISCHES BAGUETTE. 

	

Onion Soup / 9,90
Elsässer Zwiebelsuppe, gratiniert mit kräftigem Käse / { A, G }



Alle Preise in Euro € inkl. gesetzlicher MwSt.

S a l a d s

Big Mixed Salad / 9,90
Großer gemischter Salat mit Mais, Tomate, Gurke & Paprika

+ Hähnchenbruststreifen / { G } / 6,50

+ Rinderstreifen / { G } / 12,50

+ Lachsfilet / { D } / 11,50

+ Garnelen / { R } / 11,50

+ gegrillter Oktopus 120 - 150 g / { D } / 16,50

+ Kräuterseitlinge & Champignons / 7,50

+ Gemüsebratlinge / { A, C } / 7,50

+ Antipasti Gemüse & Schafskäse / { G } / 9,00

+ Mozzarella mit Basilikum-Pesto / { G, H } / 7,50

Honig-Senf-Vinaigrette / { M }

Balsamico-Senf-Vinaigrette / { M }

K O M B I N I ERE    E I N FA C H 
DE  I N E N  S ALAT 

M I T  DE  I N ER  
L I E B L I N G S Z UTAT

Z U M  S C H LU  S S  WÄ H LE  
N O C H  DE  I N

W U N S C H DRE   S S I N G

E x t r a

Baguette extra / 1,50  / { A } 

ZU ALLEN SALATEN REICHEN  
WIR IMMER FRISCHES BAGUETTE. 

Small Mixed Salad / 7,90
Kleiner gemischter Salat mit Mais, Tomate, Gurke & Paprika



Alle Preise in Euro € inkl. gesetzlicher MwSt.

F ish 

Salmon / 28,50
Lachsfilet gebraten, Rieslingsauce,  
Blattspinat & Rosmarinkartoffeln / { D, G, O }

Fish & Chips / 29,50
Kabeljau & Garnele, in Bierteig und Panko knusprig ausgebacken, 
serviert mit Zitronen-Mayonnaise, French Fries und einer 
Salatbeilage mit Balsamico-Senf-Vinaigrette / { B, D, F, G, H, M, O }

Oktopus Galicia Style / 38,50
ca. 150 g Oktopus gegrillt, Chili-Dip, Knoblauch,  
Kartoffeln & Salatbeilage mit Balsamico-Senf-Vinaigrette / { M, R }

Gambas a la Plancha „Pil-Pil“
Garnelen mit Knoblauch, Chiliöl, Cocktailtomaten, 
Frühlingszwiebeln & Petersilie / { A, R } 

Wähle Deine Beilage/n separat dazu!

250 g  / 28,50  |   500 g / 48,50  |   1 kg / 91,50

Specogna - Pinot Grigio Friaul/Italien
Dieser Pinot Grigio ist leicht, frisch und fruchtig, ideal für leichte 
Fischgerichte und Meeresfrüchte.

Nals Margreid - Pinot Bianco Südtirol/Italien
Ein Pinot Bianco passt hervorragend zu Fischgerichten mit 
cremigen Saucen oder leichtem Gemüse.

Cà dei Frati - Lugana I Frati Lombardei/Italien
Der Lugana ist bekannt für seine frischen und mineralischen 
Noten, was ihn zu einer ausgezeichneten Wahl für gegrillten oder 
gebratenen Fisch macht.

Markus Schneider - Riesling Alte Reben Pfalz/Deutschland
Ein trockener Riesling mit seinen fruchtigen und mineralischen 
Eigenschaften passt gut zu verschiedenen Fischgerichten, besonders 
zu solchen mit einer leichten Zitronensauce.

Markus Iro - Sauvignon Blanc Burgenland/Österreich
Der Sauvignon Blanc mit seinen grasigen und zitrusartigen Noten 
ist eine gute Wahl für Fischgerichte mit Kräutern oder Gemüse.



Alle Preise in Euro € inkl. gesetzlicher MwSt.

P a s t a

Gnocchi alla Genovese / 19,90
Italienische Kartoffelklößchen, Basilikumpesto, Cocktailtomaten,  
Parmesan & Rucola / { A, C, G, H }

Gnocchi ai Formaggi / 19,90
Italienische Kartoffelklößchen, Drei-Käse-Sauce, Parmesan, 
Cheddarkäse, Weichkäse & Röstzwiebeln / { A, C, G }

Gnocchi alla Carbonara / 19,90
Italienische Kartoffelklößchen, Speck, Schalotten,  
Ei & Parmesan / { A, C, G }

Weißwein:

Cà dei Frati - Lugana I Frati Lombardei/Italien: Dieser 
Weißwein ist frisch und fruchtig, ideal für leichtere Pastagerichte, 
insbesondere mit Gemüse oder Meeresfrüchten.

Rotwein:

Lamole di Lamole - Chianti Classico Toskana/Italien: 
Ein klassischer Chianti passt hervorragend zu kräftigeren 
Pastagerichten mit Tomatensauce oder Fleisch.
Simone Scaletta - Barolo Chirlet Piemont/Italien: Dieser Barolo ist 
eine exzellente Wahl für reichhaltige und gehaltvolle Pastagerichte, 
besonders solche mit Fleisch oder Pilzen.
Rubino - Primitivo Punta Aquila Apulien/Italien: Der Primitivo 
ist vollmundig und fruchtig, passend zu würzigen und herzhaften 
Pastagerichten.



Alle Preise in Euro € inkl. gesetzlicher MwSt.

M e a t

BEEF/ RINDFLEISCH STEAK CUTS

Premium Irish Hereford Rind
Unser Premium Irish Hereford Rind kommt von Rindern, die auf 
den saftigen Weiden Irlands grasen und eine hohe Marmorierung 
bei reiner Grasfütterung erreichen. Die strengen Qualitätskriterien 
und die ideale Umgebung sorgen für außergewöhnlich zartes und 
geschmackvolles Fleisch. Ein Genuss, der Sie willkommen heißt – 
Céad Míle Fáilte.

Hüftsteak 200 g / 19,90 | 300 g / 28,90

Rumpsteak 200 g / 25,90 | 300 g  / 37,90
American Style inklusive Fettrand

Rib-Eye Steak 300 g / 38,50

Rinderfilet 200 g / 39,90 | 300 g / 56,90

Porterhouse-Steak 800 g / 99,50

Premium Argentina Beef
Unser Premium Argentina Beef stammt von freilaufenden Rindern 
aus den argentinischen Pampas, die sich ausschließlich von 
frischem Gras und Kräutern ernähren. Diese natürliche Haltung 
ohne Zusatzstoffe und Hormone garantiert zartes, aromatisches 
Fleisch. Genießen Sie jeden Bissen – con mucho gusto.

Rib-Eye Steak 300 g / 37,00

Rumpsteak 300 g / 35,00

SPECIALS

Grill Mix Paradise / 32,00 | FOR TWO  / 60,00
ca. 450 g, Premium Irish Hereford Rindersteak, Pork-Ribs,  
Hähnchenbrust & Chorizo / { A, G, L, 1 }

PORK / SCHWEINEFLEISCH
Barbecue Spareribs 500 g / 19,50 | 750 g / 26,50	
mittelscharf mit der    BBQ-Sauce / { A, L, 1 }
Bekannt aus “Mein Lokal, Dein Lokal, Kabel1”

SAUCEN je 2,90
/// warm serviert

 BBQ-Sauce / { A, L, 1 }  | Chili-Cheese-Sauce / { G } |  

Pfefferrahmsauce / { A, G, L } | Bratensauce / { A, L }

DIPS je 2,00
/// kalt serviert

Chili-Mayonnaise | Senf-Mayonnaise / { M } |  

Sour Creme / { G } | Aioli | Basilikumpesto / { G, H } | 

Tomatensalsa | Guacamole

MORE BEEF  
& CHICKEN  
NÄCHSTE SEITE →

SIDE-DISHES je 5,90
Süßkartoffel-Fries

Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin / { G }

Grillgemüse

Speckbohnen / { G }

Gemischter Salat

SIDE-DISHES je 6,90
Baked Potato mit Sour Cream / { G } 

French Fries-Chili Cheese / { G }

French Fries-Chili Cheese Bacon / { G }

Süßkartoffel-Fries mit Guac.-Tomatensalsa

Patatas Bravas Aioli & Chili-Mayonnaise

Antipasti Gemüse + Schafskäse / { G }

Kräuterseitlinge & Champignons / { G }

ZU ALLEN GRILLGERICHTEN REICHEN WIR IMMER  
KRÄUTERBAGUETTE & KRÄUTERBUTTER / {A, G}. 

SIDE-DISHES je 4,90
French Fries

Coleslaw / { G, M }

Kräuterbaguette extra / { A, G }

Basmati-Reis / { G }

Blattspinat / { G }

Maiskolben  / { G }

Grammangaben entsprechen 
dem Rohgewicht.



Alle Preise in Euro € inkl. gesetzlicher MwSt.

M e a t

BEEF/ RINDFLEISCH
Premium Irish Hereford Rind

Beef Short Ribs 500 g  / { A,L,1 } / 32,00

Beef On Pepper / 29,90
Rinderfiletspitzen, Pfeffersauce, Speckbohnen  
& French Fries / { G, L }

Geschmorte Ochsenbacken / 29,90
mit Kartoffelgratin & in Rotwein karamellisierten Schalotten  
mit Thymian / { G, L, O }

Beef Piri-Piri / 37,50
300 g Hüftsteak tranchiert an Chili-Knoblauch, Faust-Kartoffeln  
& Salatbeilage mit Balsamico-Senf-Vinaigrette / { M }

Surf & Turf / 49,90
200 g Rinderfilet & Black Tiger Garnelen-Spieß  / { A, B }

Premium Argentina Beef

Tagliatta di Manzo / 43,50
300 g Rumpsteak tranchiert auf einem Rucolabeet, 
Cocktailtomaten, Parmesan & Rosmarinkartoffeln

Zwiebelrostbraten / 43,50
300 g Rumpsteak an einer Bratensauce, Röstzwiebeln & 
Rosmarinkartoffeln / { A, L }

CHICKEN / HÄHNCHENFLEISCH
Hähnchenbrust 200 g  / { G } / 14,90

Wok Chicken 180 g / 24,90
Hähnchenwok mit der    Süß-Sauer-Sauce  
dazu Basmati-Reis / { G }

Chicken with Mushroom-Sauce / 24,90
Hähnchenstreifen in einer Pilzrahmsauce  
dazu Basmati-Reis / { G, H }

SAUCEN je 2,90
/// warm serviert

 BBQ-Sauce / { A,L,1 }  | Chili-Cheese-Sauce / { G } |  

Pfefferrahmsauce / { A, G, L } | Bratensauce / { A, L }

DIPS je 2,00
/// kalt serviert

Chili-Mayonnaise | Senf-Mayonnaise / { M } |  

Sour Creme / { G } | Aioli | Basilikumpesto / { G, H } | 

Tomatensalsa | Guacamole

SIDE-DISHES je 5,90
Süßkartoffel-Fries

Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin / { G }

Grillgemüse

Speckbohnen / { G }

Gemischter Salat

SIDE-DISHES je 6,90
Baked Potato mit Sour Cream / { G } 

French Fries-Chili Cheese / { G }

French Fries-Chili Cheese Bacon / { G }

Süßkartoffel-Fries mit Guac.-Tomatensalsa

Patatas Bravas Aioli & Chili-Mayonnaise

Antipasti Gemüse + Schafskäse / { G }

Kräuterseitlinge & Champignons / { G }

ZU ALLEN GRILLGERICHTEN REICHEN WIR IMMER  
KRÄUTERBAGUETTE & KRÄUTERBUTTER / {A, G}. 

SIDE-DISHES je 4,90
French Fries 

Coleslaw / { G, M }

Kräuterbaguette extra / { A, G }

Basmati-Reis / { G }

Blattspinat / { G }

Maiskolben  / { G }

Grammangaben entsprechen 
dem Rohgewicht.



Alle Preise in Euro € inkl. gesetzlicher MwSt.

B u r g e r

RUSTIKO- oder BRIOCHE- oder  
DINKEL-BUN oder BROTLOS

Classic / 18,90
180 g Rindfleischpatty, Burgersauce, Zwiebeln, Tomate,  
Essiggurke & Salat / { G, M }

Cheese / 19,90
180 g Rindfleischpatty, Burgersauce, Cheddarkäse, Zwiebeln, 
Tomate, Essiggurke & Salat / { G, M }

Bacon Cheese / 20,90 DOUBLE-DELIGHT + 6,00
180 g Rindfleischpatty, Burgersauce, Cheddarkäse, Bacon,  
Zwiebeln, Tomate, Essiggurke & Salat / { G, M }

Hot Devil / 20,90
180 g Rindfleischpatty, Chili-Mayonnaise, Jalapeño-Cheddarkäse-
Sauce, Zwiebeln, Tomate, Essiggurke & Salat / { G }

Pulled Pork / 20,90
180 g Spareribsfleisch, Senf-Sauce, BBQ-Sauce, Bacon, 
Röstzwiebeln, Tomate, Essiggurke & Salat / { A, L, M, 1 }

Beef Rib’s / 25,90
200 g Beef Ribs, tranchiert, Senf-Sauce, BBQ-Sauce,  
Zwiebelringe, Tomate, Essiggurke & Salat / { A, L, M, 1 }

Philly Cheese / 20,90
180 g Fleischpatty gehackt, Zwiebeln, Paprika,  
Chili-Cheese-Sauce & Salat / { G }

Country / 21,90
180 g Rindfleischpatty, Burgersauce, Barbecuesauce,  
Cheddarkäse, Bacon, Röstzwiebeln, Spiegelei, Tomate,  
Essiggurke & Salat / { A, C, G, L, M, 1 }

The Spain / 22,90
180 g Rindfleischpatty, Chorizo, Aioli, Oliven, Manchego,  
Zwiebeln, Tomate & Salat / { G }

The Mexican / 20,90
180 g Rindfleischpatty, Jalapeño-Cheddarkäse-Sauce, Nachos, 
Guacamole, Tomatensalsa & Salat / { A, G }

The Greek / 20,90
180 g Rindfleischpatty, Knoblauch-Mayonnaise, frische Gurke, 
Paprika, Fetakäse, Zwiebeln, Tomate & Salat / { G }

The Italian / 20,90
180 g Rindfleischpatty, Tomate, Mozzarella, Balsamico-Crème, 
Basilikum-Pesto, Zwiebeln & Rucola / { A, G, N }

Chicken Fried / 20,90
180 g Hähnchenbrust, in Bierteig und Panko knusprig ausgebacken, 
Süß-Sauer-Sauce, Chili-Mayonnaise, Zwiebeln, Tomate  
& Salat / { A, C, O }

Surf & Turf / 25,90
180 g Rindfleischpatty, Garnelen, Limetten-Mayonnaise,  
Basilikum-Pesto, Zwiebeln, Tomate & Salat / { R }

Salmon Avocado / 25,50
Lachsfilet, Limetten-Mayonnaise, Avocado, Gurke, Zwiebeln, 
Tomate & Salat / { D, N }

Veggie Burger / 20,90
Gemüsebratlinge, Limetten-Mayonnaise, Tomatensalsa, 
Aubergine-Paprika, Zwiebeln, Tomate & Salat / { A, C }

E
x

t
r

a
s

+ Rindfleischpatty / 6,00

+ Süßkartoffel-Fries / 2,90

+ Süßkartoffel-Fries / 3,90
     mit Guacamole-Tomatensalsa

+ French Fries-Chili Cheese / { G } / 3,90

WIR SERVIEREN ALLE BURGER MIT 
FRENCH FRIES & COLESLAW {G, M}

{ A, G, P }

{ A, F, P }

{ A, G, P }



Alle Preise in Euro € inkl. gesetzlicher MwSt.

D e ss  e r t

M i l ksh   a k e  

Ice Cream / {C, G} je Kugel / 2,30
Vanille / { G }, Erdbeere / { G }, Schokolade / { G }, Banane / { G }, 
Walnuss / { G, H }, Black Sesam / { G, N }, Ingwer / { G } oder  
Grüner Tee / { G } 

alle Eissorten auch als Milkshake verfügbar

Chocolate Soufflé / 12,90
Selbstgemachtes Schokoladensoufflé auf einer Mangosauce,  
dazu Vanilleeis im Haselnusskrokant / { A, C, G, H }

Cheesecake Matcha Tea / 11,90
Selbstgemachter Käsekuchen & Grüner-Tee-Eis / { A, C, G, H }

Mochi Ice Dream je Kugel / 3,50
Mango-Passion, Kakao, Kokos, Green Tea & Cheesecake / { A, C, G, H }

Straight Churros / 10,90
knusprige, längliche Krapfen, goldbraun ausgebacken und in 
Zimtzucker gewälzt, serviert mit frischen Beeren  
& Schokoladeneis / { A, C, G }

Sweet Symphony FOR TWO  / 18,00
Duett aus Chocolate Soufflé & Cheesecake Matcha Tea / { A, C, G, H }

Milkshake / { G, H } / je 7,90
Vanille / { G }, Erdbeere / { G }, Schokolade / { G }, Banane / { G }, 
Walnuss / { G, H }, Black Sesam / { G, N }, Ingwer / { G } oder  
Grüner Tee / { G }
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